
 

 

 

 

 

 

  

 

食品コースでは、業務用のオーブンを使用

してパンや菓子の作り方を学習します。１年

生ではパン作りの基礎、２年生では様々なパ

ン作り（菓子パン、惣菜パン、食パン）を学

習します。３年生では菓子作りも行います。

食品作りを通して、品質管理や衛生管理につ

いても学習し、おいしくて安全な食品を提供

することを目指します。 

製造したパンや菓子は、喫茶営業日等にお

客様として来ていただいた地域の方に販売

します。 
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