
◆ 収穫したイチゴのヘタを取ろう！！！
R5年04月26日

時間外総合実習

収穫したイチゴのヘタを取り除いて、ジャム加工に使えるように下処理をします

重さを量り、ジャム加工する日まで食品用保存袋に入れ、－20℃以下で冷凍保存します

この処理をすることによって、ジャム加工ができるようになります

イチゴのへたを取り除いている様子
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