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生活文化科 展示・販売 
主題：世界の国々～トルコ～ 

テーマ：テーマ：テーマ：テーマ：ＰａｌａｃｅＰａｌａｃｅＰａｌａｃｅＰａｌａｃｅ（宮殿）（宮殿）（宮殿）（宮殿）        テテテテーマカラー：赤・白 
テーマテーマテーマテーマ    メンバーメンバーメンバーメンバー    内容内容内容内容    

テーブルコーディネート 

小瀬悠月・清水真帆・上段優楽 
菅原千尋・西仲香織・洞葵らら 
水口采香・山本京香 
 

 
トルコの国旗の赤と白をイメージしま
した。装花には発表会当日、間近に迫
ったクリスマスらしい雰囲気をだすた
め、グリーンとバラを使用し、大きな
グラスを花瓶に使うことで華やかさを
出しました。キャンドルは紫色の塩キ
ャンドルを製作し、宮殿らしい高貴な
雰囲気を演出しました。箸置き、箸
袋、メニュー表、天井の飾りは全て手
作りしました。 
 

コース料理 

 
前 菜：イタリア 大坪梨花 
         森下舞衣 
    タイ   宇都宮りな 
         小坂珠令 
スープ：インド  畑田真由花 
         宮前鼓 
主 菜：トルコ  岩本唯 
         松坂真那 
副 菜：メキシコ 中島礼那 

真野ゆうか 
ご 飯：韓国   谷口来夢 
         柚原歩香 
ﾃﾞｻﾞｰﾄ：中国   大坪すみれ 
         阪本あずさ 
    フランス 井原梨湖 
         田畑杉菜 
 

８か国それぞれの国の特徴を生かした
コース料理を製作しました。前菜には
トマトやモッツァレラチーズ、パクチ
ーを、スープにはクミン、ターメリッ
クなどのスパイス、主菜にはトルコで
多く食べられる仔羊を用いました。副
菜にはメキシコのタコス、ご飯には韓
国のキンパ、デザートには杏仁豆腐と
エクレールを作りました。またそれぞ
れの料理には飛騨の食材である白ねぎ
やトマト、しいたけ、ほうれん草、り
んご、そば粉、牛乳、すくな南瓜を使
用し、日本人でも食べやすいようアレ
ンジしました。 

 
 
 
 
 

   展示作品             販  売 

 

☆検定報告（被服・食物・保育）            

☆授業報告（課題研究・大量調理・被服製作・      

      手芸作品・親子ふれあい料理交流会・ 

介護施設訪問・保育実習）      

☆講習会報告（シュガークラフト・テーブルマナー・ 

イタリア料理・日本料理・味噌・ 

豆腐・洋菓子・和菓子・茶道・福祉）   

☆コンクール作品                   

☆保育作品                      

☆パステルはがき 

☆ちぎり絵年賀状                                   

☆シュガークラフト作品 

☆Ｂｒｅａｋ ｆｏｒ ｓｃｈｏｏｌ ｌｕｎｃｈ 

○焼き菓子類 

フルーツケーキ        ￥600 

 ブルーベリーチーズケーキ   ￥100 

 宿儺かぼちゃビスケット    ￥100            

チョコココナッツクッキー   ￥100 

 スノーボールクッキー     ￥100 

 りんごマフィン        ￥100                     

○被服作品 

 ポーチ            ￥400 

 ペンケース          ￥300 

巾着             ￥200 

ティッシュケース       ￥100 

ヘアアクセサリー       ￥100 

 


